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表 2-1 飲食店の開業時の経費項目と内容詳細

項目 内容詳細

保証金 物件契約時にビル側へ預ける保証金のこと
一般的には年10%償却が多い

仲介手数料 物件契約時に不動産業者とビル側へ賃料の1カ月ないし2カ月の
手数料支払う金額のこと

内装設計料 飲食店の場合には内装設計料という範囲は、ファサードから内装デザイン、
客席配置、開業時までの店作りに関わる全ての業務を担当することになる

内装工事 内装造作工事にかかる費用の範囲総合計金額のこと

衛生設備 衛生、空調など造作工事以外の店づくりに関わる工事のこと、
内装と一緒にする場合も多い

厨房設備 厨房機器と設置工事までのすべての工事金額の合計総額のこと

看板工事 内装工事に含む場合もあるが、直接看板業者に依頼する場合には
別途工事として費用を出す

家具工事 椅子、テーブルなど物件の坪数や配置計画する客席数によって
予算は変化すること

照明器具 一般的には内装工事に含まれていることが多いが、照明器具のみを
分離する場合もある

レジ レジの機能によって5万から150万まで飲食店での経営管理方法によって
予算は変化する

保険申請 営業許可、火災保険など開業時に際して最低限の申請内容にかかる経費

電話・BGM 電話開設、店内に音楽を流すのであればBGMの配線工事、初期費用

販促費 開業時にチラシ製作、配布、記念品など開業時の告知費用
約50万円から80万円

募集広告 社員、アルバイトを募集するための広告費約50万円

食器備品 キッチンで使用する食器、備品のこと約100万円から150万円／
客席数によって異なる

グラフィック 内装の壁に装飾として絵を書くあるいは装飾をする費用のこと

運転資金 飲食店を開業する場合には、賃料の前家賃、食材類の購入費、飲食店を
開業するための準備に関わる雑費、つり銭など、開業時にかかる費用

表 2-2 事業収支目安と項目内容

項目
初年度

％ 月額 年額

1 売上高 100 4,800 57,600

2 原価 32 1,536 18,432

3 粗利益 68 3,264 39,168

4 人件費 30 1,440 17,280

5 交通費 1.5 72 864

6 通信費 0.3 14 173

7 開店損金 0.0 0 0

8 広告販促費 1.0 48 576

9 販売費 2.8 134 1,613

10 水道光熱費 5.0 240 2,880

11 共益費 0.0 0 0

12 消耗品 2.0 96 1,152

13 保守修繕 1.0 48 576

14 清掃他 2.0 48 576

15 雑費 1.5 72 864

16 営業費 11 504 6,336

17 減価償却費 4.0 193 2,304

18 固定資産税 0.0 0 0

19 家賃・地代 12.5 600 7,200

20 その他施設費 0.0 0 0

21 施設費 16.5 793 9,504

22 経費合計 60 2,872 34,461

23 営業利益 8.0 384 4,608

24 リース料 0.0 0 0

25 借入金利 2.5 118 1,440

26 経常利益 6.0 274 3,456

27 借入返済 6.1 294 3,514

28 営業利益率 8 384

29 キャッシュフロー 3.6 173 2,074

単位（千円）


